Le Grapiot

PUPILLIN - JURA Saisissez vos mots-ciés...

BIENVENUE

L'ESPRIT ET LE GOUT

Le Grapiot vous propose la combinaison subtile d’un lieu chargé
d'histoire a3 la décoration moderne, d'une équipe de professionnels
dynamique a votre service et d'une cuisine savoureuse revisitant
les produits du terroir de maniére ludique et raffinée.

Samuel exerce ses talents sur le piano et Julie vous accueille en

Ancien chef de partie au Chateau de Germigney a Port-Lesney (39), Samuel Richardet
vous invite a venir déguster une cuisine sincére et soignée pour le plaisir des yeux et des
papilles.

Situé a Pupillin, la capitale mondiale du Ploussard, le Grapiot vous fera découvrir ou
redécouvrir notre région a travers des produits frais du marché & produits du terroir,
sélectionnés avec de petits producteurs locaux. Une cuisine traditionnelle revisitée pour
les gourmands et amoureux de gastronomie.

Samuel exerce ses talents sur le piano et Julie, sa femme, vous accueille en salle. Une
histoire de famille réunie autour d'une méme passion.

Un site a I'image de |'établissement

Sobre et élégant, le site internet du Grapiot, a découvrir sur www.legrapiot.com, a été
créé a I'image du restaurant. Vous pourrez consulter la carte, faire connaissance avec
I’équipe et la région mais aussi réserver votre table via un formulaire dédié a cet effet.
Simple et pratique, il conjugue ergonomie et élégance pour le plus grand plaisir des
internautes.



http://www.legrapiot.com/

- Dans le jura, a 2,5 km d'Arbois

- Au ceceur du village vigneron de Pupillin

- 3 salles de restaurant de 20 a 50 couverts
- 1 terrasse en été de 30 couverts

- 1 salle de séminaire pour 20 personnes avec TV écran plat
- Réception sur place jusqu'a 60 couverts

- Nombreuses références de vins

- Acces aux personnes a mobilité réduite

- Ascenseur

- Parking privé

- Etablissement climatisé

- Organisation et service traiteur a I'extérieur

Pour plus d’informations, merci de contacter :
Florence Apollonio
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